COOKicecao

TALLER-TIENDA DE COCINA

REPOSTERIA AVANZADA

TARTAS CLa*SICAS: SAINT HONORE

Precio: 45.00€

Horario: 19,30-21,30h
Fecha del curso: 22/02/2016
Impartido por: Silvia Mirabet

Lugar: Cookiteca Sarria

Una tarta tradicional elaborada con profiteroles montados sobre una base cilindrica elaborada con crema C
hiboust y nata montada.

Recibe el nombre de la calle en la que se localizaba la pasteleria donde empez6 a dispensarse, la rue Saint
Honoré de Paris. El chef pastelero que la cred en el afio 1846 se llamaba Fauvel Chiboust. La peculiaridad de esta
torta era su crema, un merengue batido caliente con crema pastelera y que recibié el nombre de crema chiboust.
En la actualidad se utiliza habitualmente crema chantilly para su elaboracon.

Aprende a hacer paso a paso la tarta en honor al santo patron de los pasteleros y panaderos: San Honorato de
Amiens.
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