
COCINA ASIÁTICA

Baos Rellenos (S) SV4

Precio: 80.00€

Horario: 19:30-22:00

Fecha del curso: 04/03/2026

Impartido por: Xavi Anglada

Lugar: Cookiteca Sarrià

Baos asiáticos llenos de sabor:

Gua bao: Bao de tocino, pepino y cacahuete (Taiwán)
Sheng Jian Bao: Bao a la plancha y vapor con carne de cerdo y ciboulette (Shangai)
Su cai Bao: Bao en forma de hoja relleno de col y setas (Jiangsu)

 

 

Chef: Xavi Anglada
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Formado en la Escuela Hofmann de Barcelona, Xavi ha trabajado con grandes chefs, como Jordi Cruz o Ángel 
León.

Ha viajado varias veces en el Japón y ha trabajado con chefs japoneses en Barcelona y en Estocolmo.

Es un gran experto!



Cookiteca Valencia 223: Valencia 223, bajos 08007 Barcelona - Tlf. 93 205 93 73
Cookiteca Poble Espanyol: Av. Francesc Ferrer i Guardia, 13, 08038 Barcelona - Tlf. 93 205 93 73

Cookiteca Sarrià: Carrer Major de Sarrià nº 74, Barcelona 08017 - Tlf. 93 205 93 73

Venimos a su empresa, su espacio, su casa...: Cualquier ubicación

www.cookiteca.com
E-mail: 
info@cookiteca.com


