COOKicecao

TALLER-TIENDA DE COCINA

Cookiteca Valencia 223 April

INICIACION COCINA 2026

INICIACION A LA COCINA CURSO
Miércoles 15 _ COMPLETO 2T 2026 (V)
de Abril Las bases de la cocina. Curso practico
19:30-21:30h estructurado por temas, para que puedas
aprender muchas técnicasy usar diferentes
ingredientes. jCon degustacion!  INICIACION
A LA COCINA- 2° Trimestre 2026 ...

Local: Cookiteca Valencia 223

1. ARROCES (V) IC
Miércoles 15 B - Se daran a conocer varios tipos de arroz, sus
de Abril > A cocciones idoneas y trucos para que queden
19:30-21:30 perfectos. 100% practico, con degustacién y
una copita de vino! Recetas - Paella de
butifarra y verduras - Arroz caldoso de
merluza y gambas ...

Local: Cookiteca Valencia 223

INICIACION A LA COCINA CURSO

Jueves 16 de _ COMPLETO 2T 2026 (SM)

Abril Las bases de la cocina. Curso practico
11:30-13:30h estructurado por temas, para que puedas
aprender muchas técnicasy usar diferentes
ingredientes. jCon degustacion!  INICIACION
A LA COCINA- 2° Trimestre 2026 ...

Local: Cookiteca Sarria
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INICIACION A LA COCINA CURSO
COMPLETO 2T 2026 (S)

Las bases de la cocina. Curso practico
estructurado por temas, para que puedas
aprender muchas técnicasy usar diferentes
ingredientes. jCon degustacion!  INICIACION
A LA COCINA- 2° Trimestre 2026 ...

Local: Cookiteca Sarria

1. ARROCES (SM) IC

Se daradn a conocer varios tipos de arroz, sus
cocciones idéneas y trucos para que queden
perfectos. 100% practico, con degustacion y una
copita de vino! Recetas - Paella de butifarra y
verduras - Arroz caldoso de merluza y gambas

Local: Cookiteca Sarria

1. ARROCES (S) IC

Se dardn a conocer varios tipos de arroz, sus
cocciones idéneas y trucos para que queden
perfectos. 100% practico, con degustacion y una
copita de vino! Recetas - Paella de butifarra y
verduras - Arroz caldoso de merluza y gambas

Local: Cookiteca Sarria

2. SABORES DE ITALIA (V) IC

¢Qué haremos hoy? Diferentes tipos de pasta y
deliciosas salsas para acompafiarlas. 100%
practico, con degustacion y una copita de vino!
Recetas - Carbonara tradicional - Lasafa tibia
de verano con pesto - Ri ...

Local: Cookiteca Valencia 223

2. SABORES DE ITALIA (SM) IC

¢, Qué haremos hoy? Diferentes tipos de pasta y
deliciosas salsas para acompafarlas. 100%
practico, con degustacién y una copita de vino!
Recetas - Carbonara tradicional - Lasafa tibia
de verano con pesto - Ri ...

Local: Cookiteca Sarria



2. SABORES DE ITALIA (S) IC

Jueves 23 de ¢Qué haremos hoy? Diferentes tipos de pasta y

Abril deliciosas salsas para acompafiarlas. 100%
19:30-21:30h practico, con degustacion y una copita de vino!
Recetas - Carbonara tradicional - Lasafa tibia
de verano con pesto - Ri ...
Local: Cookiteca Sarria
_ 3. CARNES DELICIOSAS (V) IC
Miéercoles 29 Aprenderemos como elegir una carne, c6mo
de Abril ' bridarla y cocerla. Haremos las siguientes
19:30-21:30h recetas: - Welligton de carne picada con duxel

de cebolla y setas - Secreto de cerdo ibérico
marinado con berenjenas - Timbal de pollo con
cherrys y albahaca 100% practico, co ...

Local: Cookiteca Valencia 223

Cookiteca Valencia 223: Valencia 223, bajos 08007 Barcelona - TIf. 93 205 93 73 .

. . . www.cookiteca.com
Cookiteca Poble Espanyol: Av. Francesc Ferrer i Guardia, 13, 08038 Barcelona - TIf. 93 205 93 73 E-mail:
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Venimos a su empresa, su espacio, su casa.... Cualquier ubicacién



