COOKicecao

TALLER-TIENDA DE COCINA

Cookiteca Valencia 223

COCINA ASIATICA December 2025

Curries de Asia (V)

Martes 11 de Curry la mezcla de especias para sazonar
Noviembre : guisos, salsas, arroces, carnes, pescados y
19:30-22:00 verduras: Redang: Curry seco de ternera
(Indonesia) Kare raisu: Curry de verduras, suave
y con un toque dulce (Japén) Korma: Curry de
pollo con yogur y frutos secos (India) Chef: Xavi
Anglada ...

Local: Cookiteca Valencia 223

Dumplings del Mundo (V)
Martes 25 de Dumplings pequefios envoltorios rellenos de
Noviembre , ; origen asiatico Gun Mandu: Empanadas de
19:30-22:00 i cerdo (Corea del Sur) Momos: Empanadas fritas
de pollo y verduras (Nepal / Tibet) Mantu:
Empanada al vapor de ternera con salsa de
yogur y tomate picante (Afganistan) Cha Gio
(cha yaw): Rollitos de papel de arroz con cerdo y
fideos vermicelli (Vietnam) ...

Local: Cookiteca Valencia 223

Dumplings del Mundo (V) 2x1

Martes 25 de Dumplings pequefios envoltorios rellenos de
Noviembre , origen asiatico Gun Mandu: Empanadas de
19:30-22:00 el cerdo (Corea del Sur) Momos: Empanadas fritas
de pollo y verduras (Nepal / Tibet) Mantu:
Empanada al vapor de ternera con salsa de
yogur y tomate picante (Afganistan) Cha Gio
(cha yaw): Rollitos de papel de arroz con cerdo y
fideos vermicelli (Vietnam) ...

Local: Cookiteca Valencia 223
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Venimos a su empresa, su espacio, su casa.... Cualquier ubicacion



