COOKicecao

TALLER-TIENDA DE COCINA

Cookiteca Sarria October

COCINA ASIATICA 2025

Especial Sushi (S)
Combinando pescados y verduras,
preparamos: Makis Uramakis Nigiris Temakis

Miércoles 1 de
Octubre

19:30-22:00
Local: Cookiteca Sarria

COCINA ASIATICA 4T 2025 (S)

Miércoles 1 de 1. ESPECIAL SUSHI Sarria 01/10 Makis,
Octubre WL 5 Uramakis, Nigiris y Temakis, combinando
19:30-22:00 pescados y verduras 2. RAMEN GYOZAS
Sarria 15/10 Elaboraremos de forma artesanal
los fideos del ramen. -Shoyu ramen -Miso
ramen -Gyozas de carne y verduras. Dos tipos
de cierre

Local: Cookiteca Sarria

Ramen y Gyozas (V)

Elaboraremos de forma artesanal los fideos del
ramen Shoyu ramen Miso ramen Gyozas de
carne y verduras. Dos tipos de cierre

Martes 14 de
Octubre
19:30-22:00

Local: Cookiteca Valencia 223

Ramen y Gyozas (S)

Elaboraremos de forma artesanal los fideos del
ramen Shoyu ramen Miso ramen Gyozas de
carne y verduras. Dos tipos de cierre

Miércoles 15
de Octubre
19:30-22:00

Local: Cookiteca Sarria



Baos Rellenos (V)

Baos asiaticos llenos de sabor: Gua bao: Bao de
tocino, pepino y cacahuete (Taiwan) Sheng Jian
Bao: Bao a la plancha y vapor con carne de
cerdo y ciboulette (Shangai) Su cai Bao: Bao en
forma de hoja relleno de col y setas (Jiangsu)

Martes 28 de
Octubre
19:30-22:00

Local: Cookiteca Valencia 223

Baos Rellenos (S)

Baos asiéticos llenos de sabor: Gua bao: Bao de
tocino, pepino y cacahuete (Taiwan) Sheng Jian
Bao: Bao a la plancha y vapor con carne de
cerdo y ciboulette (Shangai) Su cai Bao: Bao en
forma de hoja relleno de col y setas (Jiangsu)

Miércoles 29
de Octubre
19:30-22:00

Local: Cookiteca Sarria

Cookiteca Valencia 223: Valencia 223, bajos 08007 Barcelona - TIf. 93 205 93 73 .

. . ; www.cookiteca.com
Cookiteca Poble Espanyol: Av. Francesc Ferrer i Guardia, 13, 08038 Barcelona - TIf. 93 205 93 73 E-mail:
Cookiteca Sarria: Carrer Major de Sarria n® 74, Barcelona 08017 - TIf. 93 205 93 73 info@cookiteca.com
Venimos a su empresa, su espacio, su casa.... Cualquier ubicacién



