COOKicecao

TALLER-TIENDA DE COCINA

Cookiteca Valencia 223

COCINA ASIATICA February 2026

Curries de Asia (V)

Martes 3 de Curry la mezcla de especias para sazonar
Febrero 9 ‘ guisos, salsas, arroces, carnes, pescados y
19:30-22:00 verduras: Redang: Curry seco de ternera
(Indonesia) Kare raisu: Curry de verduras, suave
y con un toque dulce (Japén) Korma: Curry de
pollo con yogur y frutos secos (India) Chef: Xavi
Anglada ...

Local: Cookiteca Valencia 223

Curries de Asia (S)

Miércoles 4 de Curry la mezcla de especias para sazonar
Febrero ‘ ' guisos, salsas, arroces, carnes, pescados Yy
19:30-22:00 verduras: Redang: Curry seco de ternera
(Indonesia) Kare raisu: Curry de verduras, suave
y con un toque dulce (Japén) Korma: Curry de
pollo con yogur y frutos secos (India) Chef:
Xavi Anglada ...

Local: Cookiteca Sarria

Ramen y Gyozas (S) MRJ

Elaboraremos de forma artesanal los fideos del
ramen Shoyu ramen Miso ramen Gyozas de
carne y verduras. Dos tipos de cierre  Chef:
Xavi Anglada ...

Sabado 14 de
Febrero
12,30-16h

Local: Cookiteca Sarria



Martes 17 de
Febrero
19:30-22:00

Miércoles 18
de Febrero
19:30-22:00

Cookiteca Valencia 223: Valencia 223, bajos 08007 Barcelona - TIf. 93 205 93 73

Ramen y Gyozas (V)

Elaboraremos de forma artesanal los fideos del
ramen Shoyu ramen Miso ramen Gyozas de
carne y verduras. Dos tipos de cierre Chef: Xavi
Anglada

Local: Cookiteca Valencia 223

Ramen y Gyozas (S)

Elaboraremos de forma artesanal los fideos del
ramen Shoyu ramen Miso ramen Gyozas de
carne y verduras. Dos tipos de cierre  Chef:
Xavi Anglada ...

Local: Cookiteca Sarria

www.cookiteca.com

Cookiteca Poble Espanyol: Av. Francesc Ferrer i Guardia, 13, 08038 Barcelona - TIf. 93 205 93 73 E-mail:
Cookiteca Sarria: Carrer Major de Sarria n° 74, Barcelona 08017 - TIf. 93 205 93 73 info@cookiteca.com
Venimos a su empresa, su espacio, su casa.... Cualquier ubicacion



