
AN INTRODUCTION TO COOKING

PASTA AND SAUCES

Price: 50.00€

Time: 12:30-14:30h

Date: 20/04/2024

Teacher: Rosa M.

Place: Cookiteca Valencia 223

¿Qué haremos hoy?

Diferentes tipos de pasta y deliciosas salsas para acompañarlas.

100% práctico, con degustación y una copita de vino!

 

Recetas

- Cómo hacer pasta fresca

- Carbonara con confit de pato

- Lasaña tibia de verano con pesto

- Orzo con espárragos y ceps secos  y cremoso de queso  ahumado

 

Este taller forma parta del curso de INICIACIÓN A LA COCINA



Consulta el temario AQUI

Reserva el curso completo con un precio muy especial. (Precio 10 talleres 500€, precio si reservas todo el curso 
completo: 450€)

Cookiteca Valencia 223: Valencia 223, bajos 08007 Barcelona - Phone 93 205 93 73
Cookiteca Poble Espanyol: Av. Francesc Ferrer i Guardia, 13, 08038 Barcelona - Phone 93 205 93 73
Cookiteca Sarrià: EN - Phone 93 205 93 73
Venimos a su empresa, su espacio, su casa...: m

www.cookiteca.com
Mail: 
info@cookiteca.com

/es/categorias/iniciacion-cocina

