COOKICECO

TALLER-BOTIGA DE CUINA

REPOSTERIA CREATIVA

Decoracion de pasteles fondant y buttercream

Preu: 58.00€
Horari:: 19:00-21:30h
428 Data del curs:: 02/06/2025
» P Impartit per: Maggy

Lloc: Cookiteca Sarria

MASTERCLASS 3. Decoracién de pasteles con fondant y buttercream

1. Técnicas para rellenar y cubrir una tarta con buttercream
2. Como cubrir una tarta con fondant

3. Decorar tartas con fondant

4,

Condiciones:

- Cookiteca proporciona todo el material necesario para desarrollar el curso

- Cada alumno se llevara sus creaciones a casa

"Es un curso nuevo, disefiado después de afios de experiencia dando cursos de decoracion de pasteles.

El objetivo es adquirir de forma rapida todas las técnicas de decoracion creativa vigentes."
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Venimos a su empresa, su espacio, su casa.... Qualsevol ubicacio



