COOKICECO

TALLER-BOTIGA DE CUINA

CUINA VEGANA

Pastisseria casolana vegana i saludable per Nadal

Preu: 50-00€ 45.00€
Horari:: 19:30-21:30

Data del curs:: 26/11/2019
Impartit per: Alf Mota

Lloc: Cookiteca Valencia 223

iOFERTA!: 10% de descompte

Gaudeix dels dolgos vegans més saborosos!

¢ Rawnies sense forn de cacau, datils i fruits secs

¢ Pastis sense gluten de polenta, llimona i ametlles

e Pastis de bulgur sense forn amb compota d'albercocs
e Pa de pessic de xocolata amb fruits vermells

Alf Mota:Cuiner i professor de cuina, xef terapéutic personal, organitzador de caterings ecologics. Distingit per la
Unié Vegetariana Espanyola com a xef vegetaria . Membre de I'equipo Eco Chef Espafa. Format en macrobiética,

en nutricio i dietética, en cuina aplicada a la dietotera pia, en agroecologia i en comunicacio.
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Cookiteca Valencia 223: Valencia 223, bajos 08007 Barcelona - TIf. 93 205 93 73 kit
Cookiteca Poble Espanyol: Av. Francesc Ferrer i Guardia, 13, 08038 Barcelona - TIf. 93 205 93 73 \(IZV\(/)Vr\/rvézoglelcfr%arl{i?m

Cookiteca Sarria: Carrer Major de Sarria n® 74, Barcelona 08017 - TIf. 93 205 93 73 info@cookiteca.com
Venimos a su empresa, su espacio, su casa.... Qualsevol ubicacio



