COOKICECO

TALLER-BOTIGA DE CUINA

Cookiteca Valencia 223

CUINA ASIATICA December 2025

Curies de Asia (V)

Martes 11 de Curri la mescla d'espécies per a assaonar
Noviembre : guisats, salses, arrossos, carns, peixos i
19:30-22:00 verdures: Redang: Curri sec de vedella
(Indoneésia) Kare raisu: Curri de verdures, suau i
amb un toc dol¢ (el Japd) Korma: Curri de
pollastre amb iogurt i fruita seca (I'india) Chef:
Xavi Anglada ...

Local: Cookiteca Valencia 223

Dumplings del Mon (V)
Martes 25 de Dumplings petits embolcalls farcits d'origen
Noviembre , ; asiatic Gun Mandu: Empanades de porc (Corea
19:30-22:00 i del Sud) Momos: Empanades fregides de
pollastre i verdures (Nepal / Tibet) Mantu:
Empanada al vapor de vedella amb salsa de
jogurt i tomaquet picant (I'Afganistan) Cha Gio
(cha yaw): Rotllets de paper d'arrdos amb porc i
fideus vermicelli (Vietham ...

Local: Cookiteca Valencia 223

Dumplings del Mon (V)
Martes 25 de Dumplings petits emboilcalls farcits d'origen
Noviembre , asiatic Gun Mandu: Empanades de porc (Corea
19:30-22:00 N B del Sud) Momos: Empanades fregides de
pollastre i verdures (Nepal / Tibet) Mantu:
Empanada al vapor de vedella amb salsa de
iogurt i tomaquet picant (I'Afganistan) Cha Gio
(cha yaw): Rotllets de paper d'arrds amb porc i
fideus vermicelli (Vietnam ...

Local: Cookiteca Valencia 223



Cookiteca Valencia 223: Valencia 223, bajos 08007 Barcelona - TIf. 93 205 93 73 .
www.cookiteca.com

Cookiteca Poble Espanyol: Av. Francesc Ferrer i Guardia, 13, 08038 Barcelona - TIf. 93 205 93 73 Correu electronic:

Cookiteca Sarria: Carrer Major de Sarria n° 74, Barcelona 08017 - TIf. 93 205 93 73 info@cookiteca.com

Venimos a su empresa, su espacio, su casa.... Qualsevol ubicacio



