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Aprende a realizar uno de los dulces más de moda del momento! En este taller se sentarán las bases para 
conseguir unos macarons perfectos. Un tradicional dulce  francés hecho de clara de huevo, almendra molida, azúcar 

glas y azúcar que varía su sabor y color en función de la crema que se decida poner dentro. 

Te sorprenderás por su elegancia y sus matices de textura y sabor! Haremos las siguientes recetas: maracuyá, 
fresa y casís. 

¡Te llevarás tus macarons a casa!
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