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TALLER-BOTIGA DE CUINA

REBOSTERIA TRADICIONAL

m

Preu: 45.00€
Horari:: 18-20
Data del curs:: 03/03/2015
Impartit per: Silvia Mirabet

Lloc:

Aprende a realizar uno de los dulces més de moda del momento! En este taller se sentaran las bases para
conseguir unos macarons perfectos. Un tradicional dulce francés hecho de clara de huevo, almendra molida, aztcar
glas y azlcar que varia su sabor y color en funcién de la crema que se decida poner dentro.

Te sorprenderds por su elegancia y sus matices de textura y sabor! Haremos las siguientes recetas: maracuya,
fresa y casis.

iTe llevaras tus macarons a casa!
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Venimos a su empresa, su espacio, su casa.... Qualsevol ubicacio
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