
REBOSTERÍA. AVANÇADA

ENSAà•MADES

Preu: 45.00€

Horari:: 19:30-21:30h

Data del curs:: 05/04/2018

Impartit per: Alba Ruiz

Lloc: 

Curs avanà§at per perfeccionar tà¨cniques i conceptes de rebosteria. Format per 3 sessions teoricoprà 
ctiques de 2 hores cadascuna.

AVUI:Â ENSAà•MADES

La peà§a de brioixeria fullada que regna a Mallorca. Elaboració pas a pas per aconseguir unes ensaà¯mades 
perfectes.

A més les elaborarà s amb 3 farcits: Sobrassada, Xocolata i Cabell d'Ángel

Â 

NOU TEMARI DISSENYAT PER LA PASTISSERAÂ ALBA RUIZ, QUE IMPARTIRÁ ELSÂ ELS DIJOUS A 
SANTALÓ.

Una professional de la rebosteria que barreja tradició e innovació. Els acabats dels seus pastissos són 
espectaculars!Â 
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Cookiteca Valencia 223: Valencia 223, bajos 08007 Barcelona - Tlf. 93 205 93 73
Cookiteca Poble Espanyol: Av. Francesc Ferrer i Guardia, 13, 08038 Barcelona - Tlf. 93 205 93 73

Cookiteca Sarrià: Carrer Major de Sarrià nº 74, Barcelona 08017 - Tlf. 93 205 93 73

Venimos a su empresa, su espacio, su casa...: Qualsevol ubicació

www.cookiteca.com
Correu electrònic: 
info@cookiteca.com


