COOKICECO

TALLER-BOTIGA DE CUINA

REBOSTERIA. AVANCADA

ESPECIAL MANIGA PASTISSERA

Preu: 55-00€ 44.00€
undlgs/knoidcookiteca/img/curso-no-image.jpg

- - Horari:: 19-22h
Data del curs:: 07/11/2016
Impartit per: Silvia Mirabet

Lloc: Cookiteca Sarria

= - iOFERTA!: 20% de descompte

Monogra fic intensiu de 3 hores.

Totes les ta'cniques i trucs per dominar a la perfeccio la ma niga pastissera:A
-Boquilles: A les més utilitzades a pastisseria i ta"cniques per utilitzar-les correctamentA A
-Tenyit bicolorA i vetjatA amb ma nigues

-Realitzacié de flors variadesA amb glasa pel seu posterior us a pastisseriaA

-Ta cniques i tema tica per decorar pastissos de celebracionsA

Profesora: Silvia Mirabet, Instructora oficial de Wilton i PME

Cookiteca Valencia 223: Valencia 223, bajos 08007 Barcelona - TIf. 93 205 93 73

Cookiteca Poble Espanyol: Av. Francesc Ferrer i Guardia, 13, 08038 Barcelona - TIf. 93 205 93 73
Cookiteca Sarria: Carrer Major de Sarria n° 74, Barcelona 08017 - TIf. 93 205 93 73

Venimos a su empresa, su espacio, su casa.... Qualsevol ubicacio

www.cookiteca.com
Correu electronic:
info@cookiteca.com



