COOKICECO

TALLER-BOTIGA DE CUINA

INTENSIU DE CUINA PER A JOVES

INTENSIU DE CUINA per a joves

Preu: 100-00€ 90.00€
Horari:: 18:00-20:00h

Data del curs:: 04/09/2017
Impartit per: Rosa Mari Garcia
Lloc:

iOFERTA!: 10% de descompte
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CURS DE CUINA PER A NOIS | NOIES DE 13 A 18 ANYSA que ja tenen alguna nocié de cuina o han realitzat el
curs Master Kids.

El curs és 100% pra ctic i s'estructura per temes per poder aprofundir en cadascun de forma individual aplicant
diferents ta“cniques.

Després de cuinar, es degusten els plats elaborats, per a la seva valoraci6 i verificacié dels conceptes apresos a la
classe.

Al final del curs s'atorga un diploma d'assista’ 'ncia.
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PROGRAMA

1. PASTA FRESCA | SALSES (dilluns 4 de setembre)

Elaboracié de pasta fresca i diferents salses: vongole, puttanesca i pizzaiola

Natilles fines de xocolata blanca amb fruits vermells
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2. CARNES | AUS (dimarts 5 de setembre)

Goulash, Rostit de rellom de porc amb salsa cafa” Paris, Hamburguesa amb ceba, guacamole i mozzarella
Cheesecake

A

3. MASSES (dimecres 6 de setembre)

Pa d'espa’cies, Focaccia amb olives negres i toma quets cherry, Brisa amb ceps, xampinyons i panceta
Tartaletas de llimona i merenga
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4. ARROSSOS (dijous 7 de setembre)

Makis amb diferents farciments, Risotto com salmaé fresc i fumat, Arros amb sa’pia, costella i musclos.
Mousse de xocolata amb crumble
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Cookiteca Valencia 223: Valencia 223, bajos 08007 Barcelona - TIf. 93 205 93 73 .

. ) i www.cookiteca.com
Cookiteca Poble Espanyol: Av. Francesc Ferrer i Guardia, 13, 08038 Barcelona - TIf. 93 205 93 73 Correu electrdnic:
Cookiteca Sarria: Carrer Major de Sarria n® 74, Barcelona 08017 - TIf. 93 205 93 73 info@cookiteca.com
Venimos a su empresa, Su espacio, su casa.... Qualsevol ubicacio



